Piastra pizza

Utile per la cottura di pizze, piadine,
panini, ecc... sia freschi che surgelati.

Pizza plate

Ideal for cooking pizzas, flatbreads, rolls
etc., both fresh and frozen.

I3 Plaque a pizza
Utile pour la cuisson de pizzas, de

fougasses, de sandwiches, efc. frais et surgelés.

IPId Pizzaplatte

Zum Backen von Pizzen, Teigfladen,
Brotchen, usw., sowohl frisch, als auch
tiefgefroren.

Pizzaplaat

Nuttig voor het bereiden van pizza's,
piadina's, broodijes, enz... zowel vers als
diepgevroren.

Placa para pizza

Util para la coccion de pizzas, faijitas,
bollos, etc., tanfo frescos como congelados.

Chapa para pizza

Util para a cozedura de pizzas, sandes,
panikes, efc... seja frescos ou congelados.

Pizzasten

Lamplig for pizza och brad i olika former,
séval farskt som djupfryst.
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Pizzaplade

Bruges ved tilberedning af pizzaer,
fladbred, mindre brad, etc... savel friske
som frosne.
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Uso

Prima dell' utilizzo, liberare il fondo del
forno da eventuali accessori e
successivamente appoggiarvi la piastra
pizza. Sul fondo del forno sono presenti
alcune sagome circolari di cui quella con
diametro maggiore & utile come riferimento
per posizionare indicativamente la piastra
pizza.

Cottura di pizza, piadine, panini...
1. Preriscaldare il forno con la funzione
. . oppure. . con la
piastra al suo interno.

2. Impostare il termostato sulla temperatura
massima disponibile.

3. Allo spegnimento della spia del
termostato, infornare.

4. Cuocere per circa 3-4 minuti.

5. Afine cofttura togliere la pizza (piadine,
panini...) dal forno.

Pulizia e manutenzione

¢ Utilizzare acqua calda e spugne non
abrasive.

* Non lavare in lavastoviglie.
* Non utilizzare detersivi aggressivi.

* Attendere che la piastra pizza sia
completamente asciutta (1 ora circa
prima di rivtilizzarla.



Use

Before use, clear the bottom of the oven of
any accessories and then put in the pizza
plate. There are some circular contours on
the bottom of the oven; the widest one Cleqning and maintenance
serves as a reference for positioning of the
pizza plate.

Cooking pizzas, flatbreads, rolls etc.

1. Preheat the oven using the . or .

function, or else the . or . function,

with the pizza plate inside. * Use hot water and a non-abrasive
2. Set the thermostat to the maximum sponge.
available temperature. ¢ Never wash in the dishwasher.
3. When the thermostat indicator light * Never use harsh defergents.
switches off, put the food in the oven. * Wait for the pizza plate to dry

completely {approx. 1 hour) before
using it again.

N

. Cook for around 3-4 minutes.

@]

. When cooking has finished, remove the
pizza (flatbread, rolls...) from the oven.
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Utilisation

Avant |'utilisation, libérez la sole du four en
¢liminant les accessoires ef posez-y la
plaque & pizza. La sole du four présente Nettoyage et entretien
différents emboutissages circulaires comme
I'emboutissage dont le diamétre indique
I"endroit oU positionner approximativement
la plague & pizza.

Cuisson de pizzas, de fougasses, de
sandwiches, etc.

* Utilisez de I'eau chaude et des éponges
non abrasives.

ou . ou bien . ou ., avec la * Ne lavez pas au lave-vaisselle.

1. Préchauffez le four avec la fonction

plague & l'intérieur. * N'ufilisez pas de défergents agressifs.
2. Réglez le thermostat sur la température

* Attendez que la plaque & pizza soit
maximale disponible.

complétement seche (environ 1 heure)
3. Enfournez lorsque le voyant du avant de la réutiliser.
thermostat s'éteint.

4. Cuisez pendant environ frois ou quatre
minutes.

5. En fin de cuisson, exirayez la pizza
(fougasses, sandwiches, efc.) du four.
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P4 Gebrauch

Vor der Benutzung nehmen Sie eventuelles
Zubehsr aus dem Backofen und legen Sie
die Platte auf den Backofenboden. Auf dem
Backofenboden sind verschiedene Kreise
eingestanzt; der Kreis mit dem gréfBten
Durchmesser dient zum Auflegen der
Pizzaplatte.

Backen von Pizzen, Teigfladen,
Brétchen, ...

1. Den Backofen in der Funktion . oder

. oder.vorheizen

und die Platte einfugen.

oder auch

2. Das Thermostat auf die maximale
Temperatur einstellen.

3. Nach Erléschen der Thermostat-
Kontrolllompe die Pizza in den Backofen
schieben.

. Etwa 3-4 Minuten backen.

5. Am Ende des Garvorgangs die Pizza
(Teigfladen, Brétchen...) aus dem
Backofen nehmen.

N

Reinigung und Wartung

* Fir die Reinigung warmes Wasser und
nicht scheuernde Schwamme
verwenden.

* Nicht im Geschirrspiler reinigen.
* Keine aggressiven Reinigungsmittel
verwenden.

* Vor der erneuten Verwendung
sicherstellen, dass die Platte vollkommen
trocken ist (etwa 1 Stunde).
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Gebruik

Voordat de pizzaplaat wordt gebruikt,
moeten eventuele accessoires van de

bodem verwijderd worden zodat de plaat
daar vervolgens op kan worden
aangebracht. Op de bodem van de oven
zijn enkele cirkelvormige profielen
aanwezig; het profiel met de grootste
diameter dient voor de indicatieve
plaatsing van de pizzaplaat.

Bereiding van pizza’s, piadina’s,
broodjes...

1.

[G2NNFAN

Verwarm de oven voor met de functie

. of . ofwel . of ., met de

pizzaplaat in de oven.

. Stel de thermostaat in op de maximale

temperatuur.

. Plaats de pizza in de oven wanneer de

controlelamp van de thermostaat uit
gaat.

. Bak de pizza 3-4 minuten lang.

. Verwijder de pizza [piadina's,

broodjes...) uit de oven.

Reiniging en onderhoud

Reinig de pizzaplaat met warm water en
niet-schurende sponsen.

Niet wassen in een afwasmachine.

GCebruik geen agressieve
schoonmaakmiddelen.

Loat de pizzaplaat volledig opdrogen
(circa 1 vur) alvorens deze weer te
gebruiken.



Uso

Antes de ufilizarla libere el fondo del horno
de eventuales accesorios y seguidamente
apoye en él la placa para pizza. En el Limpieza y mantenimiento
fondo del horno se encuentran algunos
perfilados circulares de los cuales el de
didmetro mayor es fil como referencia
para colocar de modo indicativo la placa
para pizza.

Coccién de pizzaq, fajitas, bollos...

* Use agua caliente y esponjas no
abrasivas.

. o bien . © .' conlaplacaen 4 Nolglave en el lavavaijillas.

su interior.

1. Precaliente el horno con la funcién o

* No utilice detergentes agresivos.
2. Ajuste el termostato en la temperatura .

‘ >Hmos Espere a que la placa para pizza esté
maxima disponible.

completamente seca (aproximadamente
3. Al apagarse el tesfigo del termostato, 1 hora) antes de volver a utilizarla.
hornee.

4. Cocinelas durante unos 3-4 minutos.

5. Al final de la coccién saque la pizza
(faijitas, bollos...) del homo.
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Utilizacdo

Antes da utilizacao, refire do fundo do
forno eventuais acessérios e coloque em
seguida a chapa para pizza. No fundo do
forno encontram-se presentes algumas
arestas circulares onde aquela com
diametro maior serve para colocar, a fitulo
indicativo, a chapa para pizza.

Cozedura de pizza, sandes, panikes...

1. Pré-aqueca o forno com a funcdo o

. ou . O ., coma ChOpO no seu

interior.

2. Programe o terméstato na temperatura
maxima disponivel.

3. Quando a lampada indicadora do
terméstato apagar, coloque no forno.

N

. Coze por cerca de 3-4 minutos.
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. No final da cozedura, refire a pizza
(sandes, panike...) do forno.

Limpeza e manutencdo

Utilize dgua quente e uma esponja n&o
abrasiva.

Né&o lave em méquinas de lavar louca.
Ndo utilize detergentes agressivos.

Aguarde até que a chapa para pizza
esteja totalmente seca (cerca de 1 horal)
antes de voltar a utilizé-la.



Anvéndning

Innan anvéndning ska man ta bort
eventuella fillbehér fréin ugnens botten och
darefter lagga stenen pd botten. P& ugnens
botten finns négra cirkelformade
fordjupningar; den férdjupning som har
stérst diameter anvéinds som referens vid
placering av pizzastenen.

Anvénds fér att grédda pizza och bréd

1. Véirm upp ugnen med hjélp av funktionen
. eller ., alternativt . eller .,
med stenen placerad inne i ugnen.

2. Stéll in termostaten till maximal tillgénglig
temperatur.

3. Nér termostatens indikeringslampa

slacks satter man in pizzan.

. Grédda i cirka 3-4 minuter.

. Nar pizzan (eller olika typer av bréd)
har graddats tar man ut den ur ugnen.

[S2ENEAN

Rengdring och underhall

Rengér den i varmt vatten och med en
mjuk svamp.

Diska inte i diskmaskin.

Anvénd inte starka rengéringsmedel.

Vénta tills pizzastenen har torkat helt
(cirka 1 timme) innan du anvénder den
igen.
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Mpumenenue

[Nepen nprmeHeHrem 0cBOBOAMTE HUXKHSS
4QACTb NEYM OT YCTAHOBMEHHBIX HO HEN

AKCeCccyaposB M MOMECTUTE MITNTKY ONd

nmuubl. Ha ocHoeanmm neun PACNONOXEH®I
Ci)OCOHHbIe KPYrble SNeMEHTbI. DNeMeHTH ¢
HaMBOALLWMM ONAMETDOM YKA3bIBAKOT
MECTO Ana yCTAHOBKK MIINTKU.

MpurotoeneHnne nuuubl, nenewex,
6ynouek

1.

Pasorpeiite fyxoeky B byHKUMM nnu

., . nm . npenBapuTenbHO

YCTAOHOBMB B HEE TUTNTKY.

2. YcTaHoBUTE TEPMOCTAT HA

[GENEAN
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MOKCUMATBHYIO TEMNepaTypy.

. KOFJZLO JIOMNOYKA TePMOCTATA NOracHeT,

3arpysute 61040 B AyXOBKY.

. ToToeuTs B Teuerne 3-4 MUHYT.

. 3aTeMm BbiHbTE nmuuy (VIJ'II/I npyroe

6niogo) u3 AYXOBKM.

Yucrka 1 TexHUueckoe obcnyxuBaHue

Wcnonb3ayiTe Tennyio Bogy v Markue, He
abpasiBHbie rybku.

3anpeLLaeTcs MbiTb B MOCYAOMOEYHOM
MaLumHe.

He ncnonbsosats arpeccumsHbie
4MCTalme CpencTaa.

[Nepea npuMeHeHeM NANTKH
JOXONTeCb ee NMOJIHOTO BbIChIXAHMA
(npubnuamtensro 1 yac).



Anvendelse

For anvendelsen skal man fiere evt.
tilbehar fra ovnens bund, og derefter saette
pizzapladen pé den. P& ovnens bund
findes cirkelformede formpresninger, hvoraf
den med den sterste diameter kan
anvendes som reference, nér man indsaetter
pizzapladen.

Tilberedning of pizza, fladbred, mindre
brad...

1. Forvarm ovnen med funkfionen . eller

. eller . eller ., mens pladen er

indsat.

2. Indstil termostaten p& den maksimalt
filgeengelige temperatur.

3. Indsaet retten i ovnen, ndr termostatens
kontrollampe slukker.

4.Bag i 3-4 minutter.

5. Ved endt tilberedning tages pizzaen
(fladbred, mindre bred...) ud of ovnen.

Rengering og vedligeholdelse

* Brug varmt vand og slibefri svampe.

* Stenen mé& ikke vaskes i
opvaskemaskinen.

* Brug ikke aggressive rengeringsmidler.

* Venttil pizzapladen er helt ter, (ca. 1
time), for den anvendes igen.
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