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1 Hinweise

1.1 Allgemeine
Sicherheitshinweise

Personenschaden

¢ Die Heizelemente wahrend des
Betriebs nicht berihren.

* Kinder im Alter von weniger als
8 Jahren durfen sich aufsichtslos
nicht in der Né&he des Gerdats
authalten und nicht damit spielen.

e Niemals versuchen, eine Flamme
oder einen Brand mit Wasser zu
l6schen. Das Gerét ausschalten
und die Flamme mit einer
Loschdecke abdecken.

* Die Reinigung und Wartung
durfen nicht durch
unbeaufsichtigte Kinder sondern
nur durch den Benutzer erfolgen.

* Die Installation und die
Wartungseingriffe missen von
qualifiziertem Fachpersonal und
unter Bericksichtigung der
geltenden Normen vorgenommen
werden.

* Keine Veranderungen an diesem
Gerdt vornehmen.

* Keine spitzen Gegenstande aus
Metall (Besteck oder
Kichenhelfer) in die Offnungen
einfihren.

e Niemals versuchen, das Gerét
ohne den Eingriff eines qualifizierten
Technikers zu reparieren.
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Hinweise

e Berihren oder stecken Sie die
tiefgefrorene Produkte nicht in den
Mund (vor allem nicht mit nassen

Handen).

* Keine leicht entzindbaren,
explosiven oder verdampfbaren
Substanzen aufbewahren.

* Im Gerdt keine
explosionsgefchrdeten
Substanzen, wie Spraydosen mit
entzindbaren Treibstoffen
aufbewahren.

* Flaschen mit hohem Alkoholgehalt
missen fest verschlossen und
senkrecht aufgestellt werden.

* |st dos Netzkabel beschdadigt,
muss unverziglich der technische
Kundendienst kontaktiert werden,
der dasselbe austauschen wird,
um jeglicher Gefahr vorzubeugen.

Schaden am Gerat

* Wahrend des Betriebs keine
spitzen Metallgegenstdnde wie
Messer, Gabeln, Loffel oder
Deckel auf dem Gerdit ablegen.

* Keine scheuernden oder
atzenden Reinigungsmitte! fir die
Reinigung der Teile aus Glas
verwenden (z.B. Scheuerpulver,
Fleckenentferner oder
Metallschwémme).

e Esistverboten, sich auf das Gerat
ZU setzen.



Hinweise A

Uben Sie keinen Druck auf die Tur
oder den Griff aus, um das Gerat
zu verstellen.

* Keine schweren Gegenstande
auf das Gerdit stellen.

e Wird das Gerdt neben einem

Das Gerdt nicht mit einem
Dampfstrahl reinigen.

Dieses Gerat darf nicht als
Raumkihler benutzt werden.

Das Gerét bei einer Stérung, zur
Wartung oder wéhrend der
Reinigung immer vom Stromnetz
frennen.

WARNUNG: Bei der
Positionierung des Gerdts muss
sichergestellt werden, dass das
Stromkabel nicht verklemmt oder
beschdadigt ist.

WARNUNG: Es dirfen keine
Mehrfachkupplungssteckdosen
oder Netzgerdte an der
Cerdterickseite entlang gefihrt
werden.

Verwenden Sie keine
Steckeradapter

Keine Flussigkeiten in
Getrénkedosen oder
Glasbehdaltern im Gefrierfach
aufbewahren.

Uberschissiges Eis nicht mit
spitzen Metallgegenstdnden aus
dem Gefrierfach kratzen.

Bei der Installierung des Gerdits,
die Angaben in der Anleitung
beachten und auf eine stabile
Positionierung achten.

Fir dieses Gerat

anderen Kishlschrank oder
Gefrierschrank installiert, einen
Mindestabstand von 2 cm
bericksichtigen.

Das Gerét nicht im Freien
installieren /benutzen.

¢ Das Gerat darf von Kindern im

Alter von tber 8 Jahren und von
kérperlich oder geistig
behinderten Personen ohne
Erfahrung oder genauer Kenntnis
nur unter spezifischer Aufsicht bzw.
nur nach entsprechender
Einweisung fir einen sicheren
Betrieb des Gerdats und nach
Versténdnis aller damit
Verbundenen Gefahren benutzt
werden.

Kinder mussen beaufsichtigt
werden, um sicherzustellen, dass
sie nicht mit dem Gerdt spielen.

Es ist verboten, sich an die offene
Tur anzulehnen oder sich darauf
ZU setzen.

Sicherstellen, dass keine
Gegenstande in der Tur stecken

bleiben.
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* Im Gerdt ist eine geringe Menge
von Isobutan (R6O0a) enthalten.
Wahrend des Transports, der
Montage oder Reinigung darauf
achten, dass der Kihlkreis nicht
beschadigt wird.

* Die Beluftungssffnungen im
Bereich um das Gerdt oder in der
Einbaunische frei lassen.

* Keine anderen als die vom
Hersteller empfohlenen
mechanischen, elekirischen,
chemischen Vorrichtungen oder
anderweitigen Mittel zur
Beschleunigung des
Abtauvorgangs verwenden.

* Den Kuhlkreis nicht beschadigen
(falls er tberhaupt zuganglich ist).

* Keine elekirischen Geréte im
Inneren der Aufbewahrungsfécher
fur Speisen verwenden, wenn
diese nicht denen vom Hersteller
empfohlenen entsprechen.

* Im Falle einer Beschadigung des
Kihlkreises den Gebrauch offener
Flammen vermeiden und den
Raum ausreichend beliften.

* Das Gerdt oder Teile davon nur
vorschriftsgemal wie in diesem
Handbuch vorgegeben benutzen.
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* Warmnung: Brandgefahr /

entflammbares Material.

1.2 Haftung des Herstellers

Der Hersteller haftet nicht fur
Personen- und Sachschaden, die auf
die folgenden Ursachen
zurickzufthren sind:

* die zweckwidrige Verwendung
des Gerdtes;

* die Nichtbeachtung der
Vorschriften dieses
Bedienungshandbuches;

e unbefugte Anderungen auch nur
einzelner Gergtekomponenten;

* die Verwendung von nicht
originalen Ersatzteilen.

1.3 Zweck des Gerdtes

Dieses Gerdt ist fur die Verwendung

im Haushalt und &hnlichen

Umgebungen bestimmt, wie:

* Kiichenbereich fir das Personal
von Geschéften, Biros und
anderen Arbeitsplétzen;

* Bauernhsfe und Hotel- oder
Motelgéste sowie in anderen
Unterkunftseinrichtungen;

¢ in Bed and Breakfasts;



Hinweise

* Catering-Service und ahnliche,
nicht fir den Verkauf im
Einzelhandel vorgesehene
Verwendungen.

* Das Gerdt ist nicht fir den
professionellen und kommerziellen
Einsatz bestimmt.

* Dieses Gerdt ist fur die Kuhlung
und die Aufbewahrung von
frischen Lebensmitteln und
Tiefkihlprodukten im Haushalt
bestimmt. Jeder andere Gebrauch
wird als zweckwidrig angesehen.

* Das Gerdt ist nicht fur den Betrieb
mit externen Zeitschaltuhren oder
mit Fernbedienungssystemen
vorgesehen.

1.4 Entsorgung
E: Dieses Gerat muss gefrennt von

anderen Abféllen entsorgt werden
= (Richtlinien 2002/95/EG,
2002/96/EG, 2003/108/EC).
Dieses Gerdt enthalt, gemah der giltigen
europdischen Richtlinien, keine
nennenswerte Menge an gesundheits- und
umweltschadlichen Stoffen.

Um das Gerét zu entsorgen:

¢ Das Netzkabel abschneiden und es
zusammen mit dem Stecker entfernen.

Elektrische Spannung

& Stromschlaggefahr

* Die Hauptstromversorgung
unterbrechen.

* Das Netfzkabel von der elekirischen
Anlage trennen.

* Das Gerdt bei geeigneten
Sammelstellen fir elekirische und
elekironische Abfalle abgeben, oder es
beim Kauf eines gleichwertigen Gerdtes
im Verhdlinis eins zu eins an den Handler
zurickgeben.

¢ |m Falle eines Ersatzes des Gerdts, die
Ture ausbauen und die Einlegeb&den
nicht entfernen, um zu vermeiden, dass
Kinder eingesperrt bleiben.

Die Verpackung unserer Produkte besteht

aus recyclingféhigem und

umweltfreundlichem Material.

* Die Verpackungsmaterialien bei
geeigneten Sammelstellen abgeben.

Verpackungen aus Plastik
Erstickungsgefahr
* Die Verpackung oder Teile davon nicht
unbeaufsichtigt lassen.

* Vermeiden, dass Kinder mit den
Plastikbeuteln der Verpackung spielen.

1.5 Typenschild

Das Typenschild enthélt die technischen
Angaben, die Seriennummer und das
Prifzeichen. Das am Gehduse
angebrachte Typenschild nicht entfernen.

1.6 Dieses Bedienungshandbuch

Das vorliegende Bedienungshandbuch ist
ein fester Bestandteil des Gerates und ist
deshalb fir die ganze Lebensdauer des
Gerdtes sorgféltig und in Reichweite
aufzubewahren.

Dieses Bedienungshandbuch vor der
Benutzung des Gerdates sorgféiltig
durchlesen.
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1.7 Wie man dieses
Bedienungshandbuch lesen
muss

In diesem Bedienungshandbuch werden
die folgenden Konventionen verwendet:
Hinweise

Allgemeine Informationen iber
dieses Bedienungshandbuch, die
Sicherheit und die Entsorgung.

Beschreibung

s Beschreibung des Gerdtes und der
\E Zubehorteile.

Gebrauch
Y nformationen Uber den Gebrauch
"-.'; des Gerdtes und der Zubehorteile,
Tipps zur Aufbewahrung von
Speisen.
Reinigung und Wartung
Anweisungen zur richtigen
Reinigung und Wartung des
Gerdtes.
Installation
Informationen fur den qualifizierten
X Techniker: Installation,

Inbetriebsetzung und
Abnahmeprifung.

1. Reihenfolge der
Bedienungsanweisungen.

* Einzelne Bedienungsanweisung.
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Beschreibung

2 Beschreibung 2.2 Beschreibung der Bauteile

2.1 Allgemeine Beschreibung Gefrierfach

Nitzlich for die Aufbewahrung von
fiefgefrorenen Lebensmitteln, das Einfrieren
von frischen Lebensmitteln und die
Eiswirfelbereitung.

Lifter

Nutzlich fur die Verteilung der Temperatur
und die Verminderung des Kondenswassers
auf den Einlegebsden.

Innenbeleuchtung

Die Innenbeleuchtung des Gerdtes schaltet
sich bei Offnen der Tur ein.

Kihlfach

Ntzlich fur die Aufbewahrung von frischen
Lebensmitteln.

Thermostat

1 Gefrierfach

2 Lifter

3 Innenbeleuchtung
4 Kihlfach

5 Thermostat

6 Kuhlschranktir

Nutzlich for die Wahl der Temperaturen im
Inneren des Kihl- und Gefrierfachs.

/5



2.3 Verfigbares Zubehér Extra-Freezing-Schublade

Einlegebsden

In diesem Fach bleiben Lebensmittel lénger
frisch. Empfindliche Lebensmittel wie Fleisch,
Fisch und auf Eis gelegte Speisen bleiben in

Ntzlich fur eine optimale Aufteilung des diesem Fach bei einer konstanten
Platzes und fur die Anordnung der Temperatur zwischen -2°C und +3°C
Lebensmittel im Inneren des Kuhlfachs. langer frisch.

Obst- und Gemiisefach

Ntzlich fur die Aufbewahrung von Obst
und Gemiise, da es einen konstanten
Feuchtigkeitsgrad im Inneren des Fachs
garantiert.
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Stehablagen und Behlter in der Tir

Ntzlich fir die Ablage von kleinen
Lebensmittelverpackungen. Der Behdalter im
unteren Bereich der Tur bietet sich fur die
Ablage von Flaschen an.
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3 Gebrauch

3.1 Hinweise

3.2 Vorbereitende Maf3nahmen

1. Eventuelle Schutzfolien auf den
AuBenflachen oder im Inneren des
Gerdtes einschliellich des Zubehors
entfernen.

2. Eventuelle Etiketten (mit Ausnahme des
Schildes mit den technischen Daten)
von den Zubehorteilen oder
Einlegebsden entfernen.

3. Alle Zubehorteile des Gerates
enffernen und waschen (siehe 4
Reinigung und Wartung).

3.3 Erster Gebrauch

Den Netzstecker in die Steckdose
einstecken.

Zum Einschalten des Gerdtes muss der
Thermostatschalter, je nach gewiinschter
Temperatur, von 1 auf 5 gedreht werden.

Alarm , Tir offen”

Wenn die Tur des Geréits Gber léngere Zeit
offen bleibt, wird der Benutzer iber ein
optisches (Infermittierende Beleuchtung des
Gerdgteinnern) und akustisches Signal
entsprechend aufgefordert, die Tur zu
schlieBen.

3.4 Gebrauch der Zubehérteile
Einlegeb&den

Sie kénnen, je nach Bedarf, mittels der
entsprechenden Schienen auf verschiedene
Hashen gestellt werden. Jeder
Einlegeboden ist mit einer Schutzvorrichtung
fur ein ungewolltes Herausrutschen
versehen.
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Zur vollsténdigen Herausnahme missen sie  Obst- und Gemisefach
hinten angehoben (1) und herausgezogen

Dieser Behdlter befindet sich im unteren Teil
werden (2).

des Kihlfachs, wo ein Glaseinlegeboden
- zur Abdeckung der frischen Lebensmittel,
die einen konstanten Feuchtigkeitsgrad fur
ﬁ eine angemessene Aufbewahrung
—~ = benétigen, angeordnet ist.

/’;:ﬁié\

Stehablagen und Behélter in der Tir

Nutzlich fur die Aufbewahrung von Eiern,
Butter, Milchprodukten, Tuben, Konserven
und anderen kleinen Packungen. Im unteren
Teil der Tur befindet sich das Flaschenfach.
Es sollte vermieden werden, zu schwere
Flaschen in den Flaschenhalter zu stellen
und sie beim Reinstellen hineinfallen zu

lassen.
gy

\ 4

X
0
NS
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Feuchtigkeitsregler

Eignet sich fur die Regelung der Feuchte im
Obst- und Gemisefach. Den Regler
waagrecht verschieben, um den Luftstrom
durch die Schlitze zu erméglichen oder zu
sperren.

3.5 Lisftung

Die zwangsweise im Gerdt zirkulierende

Luft enthalt keine Feuchtigkeit und trocknet
die ins Kihlfach eingefuhrten Lebensmittel
schnell.

Das inferne Beliftungssystem mit ermoglicht
eine schneller Kihlung der Speisen und
sorgt fur eine homogene Kihlung im

Schrank.



Gebrauch

3.6 Gebrauch des Kihlfachs

Anordnung der Lebensmittel

Verteilen Sie die Lebensmittel auf die
verschiedenen Einlegebéden, wobei
darauf zu achten ist, dass Erstere hermetisch
verpackt oder abgedeckt werden missen.
Dadurch ist es méglich:

* das Aroma, die Feuchtigkeit und die
Frische der Speisen aufrecht zu erhalten;

¢ zu vermeiden, dass Geriiche und
Geschmécker von einem auf andere
Lebensmittel Gbergehen.

e zu vermeiden, dass sich eine Uberma-
Bige Feuchtigkeit im Inneren des Faches
ansammelt, die auf die normale Ausdin-
stung der Lebensmittel (insbesondere von
Obst und frischem Gemise) zurickzu-
fohren ist. Unter bestimmten Betriebsbe-
dingungen (Temperaturanstieg und
Raumfeuchtigkeit, immer haufigeres Off-
nen der Tur ist es maglich, dass diese
Ausdinstungen die Bildung von Kon-
denswasser auf den Einlegebsden her-
beifthren.

/ Lassen Sie heiBe Lebensmittel und
Getranke immer auf
Raumtemperatur abkihlen, bevor
Sie sie in das Gerdt einfihren.

Tabelle der Aufbewahrungsdauer

Lebensmittel Zeit

Eier, gerduchertes Fleisch,

10T
marinierte Speisen, Kdse max. 10 Tage

Gemuse mit Wurzeln max. 8 Tage

Butter max. / Tage

Gebéck, Obst, Fertiggerichte,
Frischfleisch

Fisch, Hackfleisch,
Meeresfrichte

max. 2 Tage

max. 1 Tag

3

3.7 Gebrauch des Gefrierfaches

Beachten Sie fir die richtige Konservierung
und das richtige Einfrieren der Lebensmittel
folgende Hinweise:

* Obst und Gemise in Portionen von
hochstens 1 kg sowie Fleisch und Fisch
bis zu max. 2 kg verpacken.

* Kleinere Lebensmittelpackungen
gefrieren schneller und erméglichen
dadurch eine bessere Beibehaltung der
Néhrwerteigenschaften auch nach dem
Auftauen und der Zubereitung.

* Lebensmittel in luftdicht abgeschlossenen
Behdltern verpacken und die Luft so gut
wie méglich entweichen lassen.

* Keine Papier- oder Einkaufstiten,
sondern nur geeignete Gefrierbeutel und
-behalter benutzen.

/ Lassen Sie heiBe Lebensmittel und

& | Gefréinke immer auf
Raumtemperatur abkihlen, bevor
Sie sie in das Gerdt einfihren.




=, Gebrauch

Tabelle der Aufbewahrungsdauer von
gefrorenen Lebensmitteln

Lebensmittel Zeit

Obst, Rindfleisch max. 10-12 Monate

Gemise, Kalbsfleisch, Gefligel max. 8-10 Monate

Wildbret

max. 6-8 Monate

Schweinefleisch max. 4-6 Monate

Hackfleisch max. 4 Monat

Brot, Gebdck, gekochte

Speisen, Fetifisch max. 3 Monat

Innereien max. 2 Monat

Wiirste, Magerfisch max. 1 Monat

Aufgetaute Lebensmittel

Aufgetaute Lebensmittel missen so bald als
moglich verzehrt werden. Die Kalte macht
die Lebensmittel zwar haltbar, zerstért
jedoch nicht die Mikroorganismen, die sich
nach dem Abtauen aktivieren und die
Lebensmittel verderben.

Ein nur teilweise erfolgtes Abtauen
vermindert die Nahrwerte der Lebensmittel,
insbesondere die von Obst und Gemiise
und den Fertiggerichten.
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3.8 Betriebsgerausche

Das Kuhlen des Kihl- und Gefrierfachs
erfolgt durch ein Drucksystem. Um die
gewdhlte Temperatur im Inneren der Zelle
aufrecht zu erhalten, schaltet sich der
Verdichter ein und kann je nach der
gewinschten Kihlung bei Bedarf im
Daverbetrieb arbeiten. Wenn sich der
Verdichter einschaltet, wird ein Brummen
hervorgerufen, dessen Stérke nach einigen
Minuten nachlésst.

Ein weiteres Gerdusch, das mit dem
normalen Betrieb des Gerdts
zusammenhdngt, ist eine Art Gurgeln und ist
durch den Durchfluss des Kihimittels im
Leitungskreis bedingt. Dieses Gerdusch ist
normal und ist kein Anzeichen fur
Funktionsstérungen des Gerdétes. Sollte es
sehr laut sein, kénnen Ursachen anderer Art
bestehen. Dann ist zu prifen, ob:

e der Kuhlschrank gut auf dem FuBboden
nivelliert ist und wéhrend des
Verdichterbetriebs nicht vibriert: Nehmen
Sie eine richtige Einstellung der
beiliegenden Fibe vor;

* die Fgcher, die Einlegebsden und die
Behdlter richtig in den entsprechenden
Aufnahmen angeordnet sind: schieben
Sie sie richtig ein;

¢ die Flaschen und Behdlter auf den
verschiedenen Einlegeb&den stabil
liegen und sich nicht berthren: die
Vibration auf Grund des
Verdichterbetriebs kann zu einer
gewissen Gerduschentwicklung fohren;

* Bringen Sie den Kihlschrank nicht mit
Mébeln oder anderen elekirischen
Haushaltsgeraten in Berihrung.



Gebrauch

3.9 Warme Vorderseite

Innerhalb des Gerdétes ist ein Heizsystem fur
die Oberflache vorgesehen, das die
Bildung von Kondenswasser im
SchlieBbereich der Turdichtung begrenzt.

3.10 Ausschalten

Bei léingerem Nichtgebrauch sollte das
Gerdt ausgeschaltet werden.

1. Den Stecker aus der Steckdose ziehen.

2. Leeren Sie die Kihl- und Gefrierfacher.

3. Nach dem Abtauen trocknen Sie die
angesammelte Restfeuchtigkeit mit
einem weichen Tuch.

/ Lassen Sie die Tur einen Spalt

& | offen, um zu vermeiden, dass
Feuchtigkeit und stehende Luft
schlechte Geriiche hervorrufen.

3

3.11 Ratschlage zur Aufbewahrung

Praktische Tipps zum Energiesparen

* Ein sachgemdBer Gebrauch des
Cerdtes, die richtige Verpackung der
Lebensmittel, die konstante Temperatur
und die Hygiene der Lebensmittel haben
einen bedeutenden Einfluss auf die
Qualitat der Aufbewahrung.

* Reduzieren Sie die Dauer und die
Haufigkeit des Torsffnens, um eine
ibermaBige Erwérmung der Facher zu
vermeiden.

* Reinigen Sie regelmébig den
Kondensator an der Ruckseite des
Kuhlschrankes, um Leistungsverluste des
Gerdtes zu verhindern:

* lassen Sie die tiefgefrorenen
Lebensmitteln im Kihlfach abtauen, um
die in ihnen angesammelte Kalte in
diesem Fach nutzen zu kénnen.

Allgemeine Ratschlége

¢ Kontrollieren Sie immer das
Haltbarkeitsdatum der Lebensmittel, das
auf der Verpackung derselben steht.

* Die Lebensmittel missen in
verschlossenen oder entsprechend
verpackten Behdltern aufbewahrt
werden und dirfen keine Geriiche und
Feuchtigkeit abgeben oder aufnehmen.

* Bei léingerer Abwesenheit nehmen Sie
die leicht verderblichen Lebensmittel aus
dem Kuhlschrank heraus.

Kihlfachtir

¢ Das obere und mittlere Fach dient zur
Aufbewahrung von Eiern, Butter, Kése...

* Das untere Fach dient zur Aufbewahrung
von Getrénken, Dosen, Flaschen...
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-

Kihlfach

¢ Der obere Bereich dient zur
Aufbewahrung von Konserven, Wein,
Keksen...

¢ Der mittlere Bereich dient zur
Aufbewahrung von Milchprodukten,
Fertiggerichten, Gebdick, Fruchtséften,
Bier...

¢ Der untere Bereich dient zur
Aufbewahrung von Fleisch,
Wurstwaren...

* Das Obst- und Gemiisefach dient zur
Aufbewahrung von frischem Obst,
tropischen Frichten, Gemise, Karotten,
Kartoffeln, Zwiebeln...

Gefrierfach

* Auf der Verpackung missen die
Angaben wie Lebensmittelart, Menge
und Gefrierdatum vermerkt werden.

¢ Verwenden Sie kleine und, wenn
méglich, schon kalte Verpackungen.

* Die Menge der frischen Lebensmittel, die
gleichzeitig eingefroren werden kénnen,
ist auf dem Typenschild im Kuhlfach
angezeigt.

* Verwenden Sie zum Einfrieren nur die
entsprechenden Beutel, Aluminium- oder
Polyethylenfolie fur Lebensmittel sowie
entsprechende Behdlter.

* Verwenden Sie keine Papier- oder
Zellophanbeutel, die nicht
lebensmittelecht sind, bzw. Einkaufstiten
oder Gefrierbeutel, die bereits
verwendet wurden.

¢ Vermeiden Sie den Kontakt zwischen
schon tiefgefrorenen und frischen, noch
einzufrierenden Lebensmitteln.

e Zur Autbewahrung von verpackiem
Gemise, Eiswirfel, Speiseels. ..
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4 Reinigung und Wartung Reinigung der Au3enflachen

* Das Gerdt muss mit Wasser oder einem
alkoholhaltigem Flussigmittel gereinigt
werden (z.B. Glasreiniger...).

4.1 Hinweise

* Aggressive Reinigungsmittel und
Schwéamme sollten vermieden werden,
um die Oberflachen nicht zu
beschadigen.

* Den Kondensator an der Riickseite des
Gerdtes mit einer weichen Birste von
Staubresten und Rauchablagerungen
befreien.

* Die auf dem Kondensator angeordnete
Schale reinigen.

Reinigung der Innenfléchen

* Die Innenflschen des Gerétes mit einem
verdinnten Flussigmittel und lauwarmem
Wasser mit etwas Essig reinigen.

¢ Die Facher und Behdlter der Tijren
kénnen herausgenommen werden: zur
deren Abnahme klopfen Sie leicht, erst
auf einer und dann auf der anderen
Seite, unterhalb der Einhakvorrichtung
von unten nach oben.

¢ Eventuelle Eisschichten, die eine Dicke
von 3-5 mm Uberschreiten, entfernen.
Keine spitzen Gegenstande oder
Sprayldsungen verwenden.

4.2 Reinigung des Gerdétes

Ein besonderer antibakterieller Schutz im
oberen Wandbereich vermeidet die
Vermehrung von Bakterien und garantiert
die Hygiene im Gerdat. Fir einen optimalen
Erhalt der Oberflachen missen diese
regelmaBig gereinigt werden.
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4.3 Abtauen

Das Vorkommen von Reif im
Inneren des Gefrierfachs ist
normal.

Verwenden Sie keine elekirischen
Gerdte (z.B. Haartrockner...) oder
Sprays fur das Abtauen, da diese
die Kunststoffteile verformen
kénnen.

IN| =

Abtauen des Kihlschrankes

Das Kuhlfach bedarf keines
Abtauvorgangs, da das auf der Kihlplatte
gebildete Eis beim Stillstand des
Kompressor automatisch schmilzt. Der
Tauprozess erfolgt automatisch.

Das Tauwasser wird direkt in das
entsprechende Becken im hinteren Teil des
Cerdts geleitet, wo es durch die vom
Kompressor erzeugte Warme verdampft.
Abtauen des Gefrierfachs

Das Gefrierfach muss manuell abgetaut
werden. Wenn die Dicke der Eis- oder
Reifschicht auf den Einlegeb&éden mehr als
2 cm erreicht, ist eine Abtauung
empfehlenswert.

Einige Stunden vor dem Abtauen den
Thermostat mit dem entsprechenden
Wahlschalter auf die maximale Stufe
einstellen, um die gefrorenen Lebensmittel
steirker zu kithlen. Danach den Stecker aus
der Steckdose ziehen. Entnehmen Sie alle
fiefgefrorenen Produkte aus den Fachemn
und schitzen Sie sie wéhrend der
Reinigung vor dem Abtauen. Abwarten, bis
das Eis schmilzt und danach das Wasser
mit einem Lappen oder Schwamm aus dem
Tiefkihlfach entfernen.
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4.4 Innenbeleuchtung

Das interne Beleuchtungssystem darf im
Falle von Schaden ausschlieBlich vom
technischen Kundendienst repariert werden.

4.5 Was tun, wenn...
Das Gerdt nicht funktioniert:
o Sicherstellen, dass das Gerat

angeschlossen und der Hauptschalter
eingeschaltet ist.

Der Kompressor sich zu héufig einschaltet
oder im Daverbetrieb arbeitet:

* Die Umgebungstemperatur ist zu hoch.

* Die Tur wird zu héufig oder zu lange
geofhet.

 Die Tur schlieft nicht hermetisch.

* Eswurde eine zu grofe Menge an
frischen Speisen eingefuhrt.

e Sicherstellen, dass in der Nahe des
Fuhlers an der rechten Seite des
Kuhltachs ausreichend Luft zirkuliert.

¢ Sicherstellen, dass der hintere Bereich
des Kuhlfachs ausreichend beluftet wird
und dass der Kondensator nicht zu
verschmutzt ist.

Im Inneren des Kuhlfachs hat sich zu viel Eis

oder Kondenswasser gebildet:

* Die Tur wird zu héufig oder zu lange
geoihet.

* Eswurden warme Speisen in das
Kuhlfach eingefuhrt.

* Die Lebensmittel oder Behdlter liegen an
der Rickwand an.

* Die Turdichtung ist verschmutzt oder

beschadigt. Die Dichtung reinigen oder
austauschen.



Reinigung und Wartung ﬂ

Die Kuhlung des Kuhlfachs ist unzureichend:

* Der Thermostat ist auf eine zu hohe
Temperatur eingestellt.

* Die Tur wird zu héufig oder zu lange
gesimet.

* Die Tur schliePt nicht hermetisch.

* Die Umgebungstemperatur ist zu hoch.

Die Temperatur im Kuhlfach ist zu niedrig

und gefriert die Lebensmittel:

* Der Thermostat ist auf eine zu niedrige
Temperatur eingestellt.

¢ Die Lebensmittel wurden nicht in einem
entsprechenden Behdlter oder Beutel
verpackt.

¢ Obst und Gemiise konnten zu nass sein.

* Lebensmittel liegen an der Rickwand
des Kuhlfachs an.

Die Temperatur im Inneren des Gefrierfachs

verhindert ein richtiges Gefrieren der

Lebensmittel:

* Der Thermostat ist auf eine zu hohe
Temperatur eingestellt.

* Die Tur wird zu haufig oder zu lange
gesffnet.

¢ Die Tur schlieft nicht hermetisch.

* Die Turdichtung ist verschmutzt oder
beschadigt. Die Dichtung reinigen oder
austauschen.

* Die einzufrierenden Lebensmittel weisen
einen zu hohen Zuckergehalt auf.

Im Inneren des Gefrierfachs hat sich zu viel

Eis gebildet:

* Der Thermostat ist auf eine zu niedrige
Temperatur eingestellt.

* Die Umgebungstemperatur ist zu hoch.

* Die Tur wird zu héufig oder zu lange
geofinet.

* Die Tur schlieBt nicht hermetisch.

* Die Turdichtung ist verschmutzt oder

beschadigt. Die Dichtung reinigen oder
austauschen.

* Es wurden warme Speisen in das
Gefrierfach eingefihrt.

Schwierigkeiten die Turen gleich nach dem

Schliefen wieder zu offnen:

* Wenn versucht wird, die Tir sofort nach
ihrem Schliefben wieder zu &ffnen
(insbesondere bei der
Gefrierschranktir), muss viel Kraft
aufgewendet werden. Dieses Phénomen
wird durch den Unterdruck
hervorgerufen, der entsteht, wenn
Warmluftin die Zelle gelangt und
abkihlt.

Die Turen sind nicht ausgerichtet:

* Die korrekte Nivellierung des Gerdites
berprifen.

* Auf die FuBe einwirken, um die
Nivellierung zu verbessern.
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5.2 Positionierung

5
5.

Installation

1 Elektrischer Anschluss

Allgemeine Informationen

Sicherstellen, dass die Eigenschaften des
Stromnetzes sich fir die Daten auf dem
Typenschild eignen. Das Typenschild mit
den technischen Daten, der
Seriennummer und dem Prifzeichen
befindet sich gut sichtbar im Gerét. Das
Typenschild auf keinen Fall entfernen.

Beim Anschluss sicherstellen, dass der
Stecker und die Steckdose der gleichen
Ausfohrung sind.

Keine Reduzierstecker, Adapter oder
Shunts verwenden, da diese zu
Hitzeentwicklung oder Verbrennungen
fohren kannen.

Der Zugriff auf die Steckdose muss auch
bei eingebautem Gerat gewdhrleistet
sein.

Lassen Sie den Kihlschrank vor dem
ersten Einschalten mindestens zwei
Stunden in senkrechter Position stehen.

Der Austausch des Netzkabels darf
ausschlieBlich von einem autorisierten
Fachmann des technischen
Kundendienstes vorgenommen
werden.

Standortwahl

Das Gerdt muss in einem trockenen Raum
mit ausreichendem Luftwechsel aufgestellt
werden. Je nach der entsprechenden
Klimaklasse (auf dem Typenschild im Inne-
ren des Kihlfachs angegeben) kann das
Gerdat unter unterschiedlichen Temperatur-
verhdlinissen verwendet werden:

o Stellen Sie das Gerét mindestens 3 cm
von Elekiro- oder Gasherden sowie
mindestens 30 cm von Heizsystemen mit
Verbrennung oder Heizkérpem auf.

* Das Gerét darf nicht in unmittelbarer
N&he von Wearmequellen aufgestellt
werden. Ist dies nicht méglich, muss eine
entsprechende Isolierplatte verwendet
werden.



Installation

* Wenn das Gerét unterhalb von
Hangeschranken aufgestellt wird, muss
ein Abstand von mindestens 5 cm
eingehalten werden.

¢ Sicherstellen, dass das Gerat dort
aufgestellt wird, wo ausreichend Platz fur
das Offnen der Tor und ein eventuelles
Herausziehen der Einlegebsden oder
Facher gegeben ist.

Klasse Raumtemperatur
SN (Subnormal) von + 10°C bis + 32°C
N (Normal) von + 16°C bis + 32°C
ST (Subtropikal) von + 18°C bis + 38°C
T (Tropikal) von + 18°C bis +43°C
Abstandhalter

Um die richtige Kuhlung des Kondensators
zu gewdhrleisten, darf das Gerét nicht zu
nahe an der Wand stehen. Um dies zu
vermeiden, verfugt das Produkt iber zwei
Abstandhalter aus Kunststoff, die im hinteren
Teil des Gerdts angeordnet werden
mossen.

Aufstellung

Das Gerdt auf einen stabilen und ebenen

Untergrund stellen.
Am hinteren Teil sind zwei Réder

angeordnet, die ein einfacheres Bewegen

und somif eine korrekte Positionierung
erméglichen.

Jedoch wird geraten, beim Umstellen sehr

vorsichtig vorzugehen, damit beim
Verschieben der FuBboden nicht
besch&digt wird (zum Beispiel, wenn der
Kuhlschrank auf Parkett aufgestellt wird).
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Um UnregelmaBigkeiten im Fubboden
auszugleichen, ist das Gerét im vorderen
Teil mit zwei Stellfiben ausgestattet.

I

/ IR

<>

\

Die Stellfifde drehen, um das Gerat
waagrecht zu nivellieren.

Um das richtige SchlieBen der Tiren zu
erleichtern, das Gerdt leicht nach hinten
geneigt aufstellen.

—— — Prifen Sie einige Tage nach der Installation,

( 3 ob die anféngliche Nivellierung noch
=eee korrekt ist. Prifen Sie, ob bei laufendem und
5 mit Lebensmitteln gefilltem Gerét dieses
~ noch stabil ist und die Turdichtungen

hermetisch schliefen. Nehmen Sie bei
Bedarf eine neue Nivellierung vor und
formen Sie nochmals die Dichtung.
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